GEOWNY URZAD STATYSTYCZNY
Al. Niepodlegtosdci 208
00-925 Warszawa

Warszawa, dnia 3 ..... 07.2014 r.
(pieczatka Zamawiajgcego)

ZAPYTANIE OFERTOWE

znak sprawy: 115/BA/2014

Glowny Urzad Statystyczny w Warszawie, Al. Niepodleglosci 208, 00-925 Warszawa
zaprasza do zlozenia oferty na:

1. Przedmiotem zamoéwienia publicznego jest:
Oddanie w najem, na okres 3 lat, powierzchni wraz z wyposazeniem w budynku Gtéwnego
Urzedu Statystycznego w Warszawie przy al. Niepodleglosci 208, 00-925 Warszawa, z
przeznaczeniem na prowadzenie bufetu / punktu sprzedazy art. spozywczych.

Charakterystyka posiadanej przez Zamawiajgcego powierzchni:

1) Powierzchnia, ktéra jest przedmiotem najmu ma wejscie z kontrolowanym ruchem

osobowym. W budynku GUS przebywa codziennie okoto 1200 oséb.
2) Powierzchnia najmu wynosi 105 m?
3) Powierzchnia bedaca przedmiotem najmu wyposazona jest w :

- instalacje elektryczna,

- instalacje zimnej i cieplej wody,

- instalacje wentylacji mechanicznej,

- instalacje centralnego ogrzewania,

- instalacje kanalizacyjna,

- instalacje telefoniczng,

- dzwig kuchenny

oraz nastepujgce wyposazenie:

- stolik $§wietlicowy- 16 szt.

- krzesto metalowe - 60 szt.

- stolek barowy — 5 szt.;

- krzesto tapicerskie - 8 szt.;

- regal meblowy - 3 szt.;

- regal metalowy ociekowy - 1 szt.;
- nadstawka metalowa 2 poziomowa- 1 szt.;
- regal metalowy- 1 szt.;

- szafa ubraniowa - 3 szt.;

- szafka kuchenna- 1 szt.;

- biurko- 1 szt.;

- wozek - 2 szt.;

- wozek szafka - 1 szt.;



- stot kuchenny metalowy - 5 szt.;

- stét metalowy z szafka - 1 szt.;

- st6t roboczy- 2 szt.;

- stot metalowy z szafkg i szufladami - 1 szt.;
- spryskiwacz z wylewka - 1 szt.;

- umywalka z szafkg - 1.;

- dystrybutor podgrzewczy — 1 szt.;

- waga elektroniczna - 1 szt.;

- regal jezdny na tace - 1 szt.;

- wozek z szafkg - 1 szt.;

- basen ze stotem - 1 szt.;

- basen — 1 szt.;

- kuchnia elektryczna- 1 szt.;

-stot chtodniczy- 1 szt.;

- okap przyscienny z wyciggiem — 2 szt.;
- patelnia elektryczna - 1 szt.;

- bemar jezdny z nadstawka- 2 szt.;

- szafa chlodnicza- 6 szt.;

- zmywarka do naczyn- 1 szt.;

- witryna chlodnicza- 1 szt.

2. Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia:

1) Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca z tytulu najmu lokalu uiszczat miesigcznie czynsz w
wysokosci podanej w ofercie nie nizszej niz 21,00 zt brutto za 1m?.

2) Stawka czynszu bedzie waloryzowana corocznie, z dniem 1 lutego, poczgwszy od 2015 r.,
Sredniorocznym wskaznikiem cen towardéw i ustug konsumpcyjnych ogdtem, oglaszanym
przez Prezesa Glownego Urzedu Statystycznego.

3) Zmiana stawki czynszu, wynikajaca z waloryzacji nie bedzie stanowita zmiany umowy.
Zamawiajacy powiadomi wykonawce o zmianie wysokosci czynszu.

4) Zamawiajgcy wymaga aby koszty wyposazenia pomieszczenia stosownie do profilu
prowadzonej przez wykonawce dziatalnosci pokrywal wykonawca zgodnie z koncepcja
zagospodarowania przestrzeni przez Gléwny Urzad Statystyczny.

5) Niezaleznie od czynszu, Najemca zobowigzany jest do ptacenia naleznosci zwigzanych z
korzystaniem z pomieszczen, w tym za:

a. dostawy energii elektrycznej- wedtug wskazan podlicznika,

b. dostawy cieptej i zimnej wody oraz kanalizacji-wedtug wskazan licznika,

¢ .ustugi telefonii stacjonarnej- na podstawie rachunkéw,

Ryczalt za $wiadczenia dodatkowe:

d. ustugi usuwania odpadéw i nieczystosci stalych (okoto 420 zt. brutto miesiecznie)
e. podatek od nieruchomosci- (201,60 zt. brutto miesiecznie)

f. dostawe CO- ( okoto 190 zt. brutto miesiecznie)

6)Zamawiajgcy umozliwi  zainteresowanym wykonawcom powierzchnie w celu
przeprowadzenia wizji lokalnej w dniu 5 sierpnia 2014r., o godzinie 11.00

3. Wymagania w zakresie prowadzenia bufetu / punktu sprzedazy:
1) Zamawiajgcy wymaga aby wykonawca prowadzit bufet/ punkt sprzedazy codziennie w dni
robocze w godzinach 8.00 — 16.00.



2)Zamawiajacy wymaga aby wykonawca codziennie oferowal co najmniej ponizszy zestaw
positkéw:

a) Sniadania:
- co najmniej trzy rodzaje positkéw cieptych, np. pasty, satatki, kanapki;
- réznorodne pieczywo, w tym pieczywo cukiernicze, ciasta, itp.;

b) Obiady:
- zupy (co najmniej dwa rodzaje),
- dania obiadowe migsne i jarskie (co najmniej 6 dan miesnych/rybnych i co najmnie;j
1 danie jarskie). Przy czym Zamawiajagcy wymaga aby Wykonawca umozliwit
dowolng  kompozycje¢  zestawow  np. porcja migsa / ryby +
ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron + ( jarzyny gotowane i /lub suréwka+ kompot;
nale$niki, pierogi, zapiekanki, itp.);
- jarzyny gotowane ( co najmniej 2 rodzaje), suréwki ( co najmniej dwa rodzaje),
- desery (co najmniej 2 rodzaje)

c) nabial ( jogurty, serki),

d) napoje (kawa, herbata, woda, soki, itp.),

e) stodycze.

3) Zamawiajacy wymaga aby jeden zestaw obiadowy wystepowal w menu nie czesciej niz raz
w tygodniu.

4) Menu dzienne powinno umozliwia¢ zakup potowy dania kazdej pozycji z wyjatkiem potraw,
ktérych podzielenie nie jest mozliwe, np. udko kurczaka. Cena polowy dania powinna
wynosi¢ 50% ceny dania oferowanego w pelnej gramaturze.

5) Wykonawca powinien oferowa¢ w menu tzw. danie dnia skladajace sie z zupy oraz dania
obiadowego (w pelnej gramaturze) w cenie nizszej o 40% od S$redniej ceny dania
obiadowego.

6) Wykonawca powinien zapewni¢ serwowanie positkow na zastawie stotowe] . Nie dopuszcza
si¢ serwowania positkow w naczyniach i sztuécach jednorazowych.

7) Wykonawca powinien zapewni¢ mozliwo$¢ zakupu wszystkich dan na wynos bez
dodatkowych kosztéw w opakowaniach jednorazowych.

8) Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustug zywieniowych wylgcznie przy uzyciu
produktéw spelniajgcych normy jako$ci produktéw spozywczych, przestrzegania
przepisbw prawnych w zakresie przechowywania 1 przygotowywania artykuléw
spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. nr 171 poz. 1225 ze zm.).

9) Positki nie mogg by¢ wykonane z produktéow typu, instant (np. zupy w proszku, sosy w
proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

10) Srednia cena dania obiadowego (porcja miesa / ryby + ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron+
jarzyny gotowane lub/i suréwka+ kompot; nalesniki, pierogi, zapiekanki) nie moze
przekroczy¢ 12,00 zt brutto. Ceny $rednie bedg obliczane z cen menu obowigzujgcego w
danym dniu.

11) Gramatura dan:

a) Dania miesne i dania jarskie 150-200 g
b) Zupy 500 ml



¢) Dodatki ( np. frytki, ziemniaki, ryz) 200 g
d) Suréwki 150-200 g
e) Inne dania ciepte ( np. bigos, fasolka po bretonsku) 400 g
12) Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia dostepnosci menu obiadowego w
godzinach 11.00-15.00, w tym menu pelnego (bez brakéw) w godzinach 12.00-15.00.

3. Warunki udzialu w postepowaniu:
O udzielenie niniejszego zamdwienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy, ktérzy:

1) posiadajg uprawnienia do wykonywania dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakazujg obowigzek posiadania takich uprawnien,

2) majg doswiadczenie w prowadzeniu dziatalno$ci gastronomicznej i wykaza, ze w
okresie ostatnich trzech lat realizowali lub realizujg z nalezytg starannoscig co
najmniej 1 usluge, ktérej przedmiotem byto/jest prowadzenie bufetu/punktu
sprzedazy na podstawie umowy na okres co najmniej 2 lat;

3) posiadajg ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzong
dziatalnoscig lub posiadanym mieniem, zobowigzujgce ubezpieczonego do
naprawienia szkody osobowej badz szkody rzeczowej wyrzadzonej osobie trzeciej,
na sume gwarancyjng wynoszaca co najmniej 200 tys zl,

4) Zamawiajagcy wymaga przedlozenia kopii dokumentéw, uprawniajagcych do
wykonywania dziatalnosci, pos§wiadczajacych doswiadczenie wskazane w pkt 3 ppkt.2
oraz polis¢ ubezpieczeniows.

4. Termin wykonania zamoéwienia: Termin obowigzywania umowy: 3 lata od dnia
podpisania umowy

5. Miejsce realizacji zamowienia: Gléwny Urzad Statystyczny, al. Niepodlegtosci 208,
00-925 Warszawa.

6. Kryterium wyboru oferty:
Kryteria wyboru oferty:

a) Wysokosé¢ miesigcznej stawki czynszu — waga 80%
Liczone w nastepujacy sposob:

Miesigczna stawka czynszu badanej oferty

x 80 = liczba punktéow
Najwyzsza oferowana miesigczna stawka czynszu najmu

Maksymalna liczba punktéw — 80.

b) Roznorodnosé dodatkéw obiadowych np. sosy, surowki w formie samoobstugowej —
waga 20%



Wykonaweca, ktéry w ofercie zaproponuje dodatki do obiadéw w formie samoobstugowe;j, np.
bar satatkowy otrzyma maksymalnie 20 punktow.

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwyzsza liczb¢ punkow
(maksymalnie 100), zgodnie z Kkryteriami i sposobem liczenia punktéow, wskazanymi
powyzej.

7. Miejsce i termin zloZenia oferty:

Gléwny Urzad Statystyczny, al. Niepodlegtosci 208, 00-925 Warszawa, Sekretariat Biura
Administracyjnego, pok.717, tel.(022) 608-31-30, fax (022) 608-38-95, e-mail
Sekretariat-BA@stat.gov.pl, do dnia 08.08.2014 do godziny 14.00.

8. Do kontaktow w sprawie zapytania jest upowazniony:

1. Wojciech Modzelewski e-mail: w.modzelewski@stat.gov.pl

2. Marcin Iwanczuk e-mail: m.iwanczuk(@stat.gov.pl
9. Informacje dodatkowe:
W przypadku zlozenia mniej niz dwdch ofert, Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$é
zawarcia umowy z Wykonawca, ktory ztozyl jedyng wazng oferte, lub ponowienie zapytania
ofertowego.
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Marcin Iwanczuk

NACZELNIK WYDZIALU



TRESC OFERTY

Miejscowos¢,

Nazwa wykonawcy

Reprezentowany przez (imig, nazwisko, adres zamieszkania)
Adres/siedziba wykonawcy

NIP

REGON

Nr rachunku bankowego

W odpowiedzi na otrzymane zapytanie ofertowe znak sprawy nr 115/BA/2014 z dnia
31.07.2014 r. oferuje wykonanie przedmiotu zamdéwienia w zakresie najmu powierzchni z
przeznaczeniem na prowadzenie bufetu / punktu sprzedazy art. spozywczych w GUS

Oferuje $wiadczenie ustug prowadzenie bufetu / punktu sprzedazy art. spozywczych w GUS

na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym znak sprawy nr 115/BA/2014 z dnia
31.07.2014 r.

Oferujemy nastepujgce warunki cenowe:

1. Kwota brutto czynszu za 1 m2 miesigcznie................ zk.

2. Réznorodnos¢ dodatkéw obiadowych np. sosy, surowki w formie samoobstugowe;j
TAK *
NIE *

Oswiadczam, ze zapoznalem si¢ z opisem przedmiotu zamoéwienia o i zobowigzuje si¢ do
$wiadczenia ustug na wyzej wskazanych warunkach.

Oswiadczam, ze dysponuje potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania
zamdwienia publicznego.

Oswiadczam, ze oferta jest wazna i niezmienna do dnia...........cocevieiiiiiinienenienneann..

(podpis i pieczatka Wykonawcy
lub osoby upowaznionej)

*zaznaczy¢ wlasciwe





