GLOWNY URZAD STATYSTYCZNY

Fundusze
Europejskie

Pomoc Techniczna

Unia Europejska
Fundusz Spéjnosci

Warszawa, 17 maja 2016 1.

DEPARTARENT BADAN REGIONALNYCH | SRODOWISKA
Al. Niepodiegtosci 208, 00-825 Warszawa

(pieczatka Zamawiajacego)

ZAPYTANIE OFERTOWE - zmienione dnia 17.05.2016 r.

znak sprawy: 36/BR/2016/POPT

Gléwny Urzad Statystyczny w Warszawie, al. Niepodleglosci 208, 00-925 Warszawa
zaprasza do zlozenia oferty na:

1.

2.1.

Przedmiot zamo6wienia publicznego:

Organizacja konferencji pt.: ,,Statystyczna identyfikacja powigzan w przestrzeni
spoleczno-gospodarczej ” w dniach 14-15 czerwca 2016 r. w Poznaniu.
Zamawiajgcy o$wiadcza, ze zamdwienie finansowane jest w 85% ze srodkéw Programu
Operacyjnego Pomoc Techniczna 2014-2020 oraz 15% z budzetu panstwa.

Zakres zamdéwienia oraz wymagania Zamawiajacego:

Termin wykonania zamdéwienia oraz ramowy program konferencji

Konferencja odbedzie si¢ w dniach 14 — 15 czerwca 2016 r. w Poznaniu w sali
konferencyjnej na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu (budynek Centrum
Edukacji Ustug Elektronicznych) przy ul. Towarowej 55. Wykonawca nie ponosi
kosztéw wynajecia sali konferencyjne;.

Przewidywany program konferencji w poszczegdlnych dniach (podane godziny mogg
ulec zmianie):

I dzien (14 czerwca 2016 r.)

9:00 — 9:50 rejestracja uczestnikow,

10:00 — 11:30 sesja plenarna w sali konferencyjnej na Uniwersytecie Ekonomicznym
w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Ushug Elektronicznych) przy
ul. Towarowej 55,

11:30—-12:00 przerwa kawowa,

12:00 — 14:00 sesja plenarna w sali konferencyjnej na Uniwersytecie Ekonomicznym
w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Uslug Elektronicznych) przy
ul. Towarowej 55,

14:00 — 14:45 obiad,

14:45 - 16:45 sesja plenarna w sali konferencyjnej na Uniwersytecie Ekonomicznym
w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Ustug Elektronicznych) przy
ul. Towarowej 55,

17:30 —23:00 uroczysta kolacja.
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IT dzien (15 czerwca 2016 r.)

9:00-11:00
11:00-11:30
11:30-13:30
13:30 — 14:00

sesje rownolegle w salach konferencyjnych na Uniwersytecie
Ekonomicznym w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Ushug
Elektronicznych) przy ul. Towarowej 55,

przerwa kawowa,

sesje rownolegle w salach konferencyjnych na Uniwersytecie
Ekonomicznym w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Ustug
Elektronicznych) przy ul. Towarowej 55,

sesja plenarna w sali konferencyjnej na Uniwersytecie Ekonomicznym
w Poznaniu (budynek Centrum Edukacji Ustug Elektronicznych) przy
ul. Towarowej 55,

14:00 — 14:45 obiad.

Sesja posterowa: od 14.06.2016 r. godz. 14:45 do 15.06.2016 r. godz. 13:30 w budynku
Centrum Edukacji Ustug Elektronicznych przy ul. Towarowej 55.

2.2. Uczestnicy konferencji
Uczestnikami konferencji beda przedstawiciele stuzb statystyki publicznej, srodowiska

akademickiego oraz administracji rzadowej 1 samorzadowe;.
Y.aczna liczba uczestnikow to 120 osob.

2.3. Uslugi hotelarskie — Wykonawca zapewni noclegi dla 30. uczestnikéw konferencii, tj.:

2 doby hotelowe 13-15 czerwca 2016 1.,

w hotelu co najmniej czterogwiazdkowym,

w pokojach jednoosobowych ze $niadaniem,

z pelnym wezlem sanitarnym,

w odleglosci pozwalajgcej na przejscie trasa piesza do/z miejsca konferencji
w czasie nie dluzym niz 10 minut, polozonej w odleglosci do 1 km od budynku
Centrum Edukacji Ustug Elektronicznych na Uniwersytecie Ekonomicznym
w Poznaniu przy ul. Towarowej 55 !,

2.4. Ushlugi gastronomiczno — restauracyjne — Wykonawca zapewni ustugi gastronomiczno
— restauracyjne, tj.:
1) w dniu 14 czerwca 2016 r.:

a) serwis kawowy ciaggly w godzinach: 9:00 — 17:00, w tym: kawa, herbata, soki
owocowe, woda mineralna (gazowana, niegazowana), ciasta, §wieze owoce,
galanteria cukiernicza, uzupelniane w miar¢ potrzeb, dla 120 osdéb w formie
bufetu w Centrum Edukacji Ustlug Elektronicznych na Uniwersytecie
Ekonomicznym w Poznaniu przy ul. Towarowej 55;

! Odleglos¢ szacowana na podstawie google maps: mierzona w kilometrach od budynku Centrum Edukacji Ustug
Elektronicznych na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu przy ul. Towarowej 55, trasa piesza, najkrotsza.
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jeden obiad (VIP), w formie bufetu dla 120 oséb w Centrum Edukacji Ushug

Elektronicznych na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu przy

ul. Towarowej 55;
jedna kolacja uroczysta (VIP) dla 120 o0séb, serwowana — Wykonawca wskaze

propozycje co najmniej 3 restauracji (do akceptacji przez Zamawiajacego)

spelniajacych nastepujace warunki:

— restauracje beda si¢ znajdowaé w odlegltosci do 1 km od miejsca konferencji
po ciagach komunikacyjnych?. W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy
moze wyrazi¢ zgod¢ na wieksza odlegtosé. Zaproponowane restauracje beda
dysponowaly salag mogaca pomiesci¢ 120 oséb,

— wystrdj obiektu bedzie odpowiedni do charakteru spotkania (nie dopuszcza
si¢ organizacji kolacji w =zajazdach, oberzach, domach weselnych).
Restauracja powinna serwowaé kuchni¢ europejska wraz z elementami
tradycyjnej kuchni regionalnej typowej dla miejsca, wktorym bedzie
odbywacé si¢ spotkanie.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wydarzenie kulturalne towarzyszace

kolacji. Poprzez wydarzenie kulturalne Zamawiajgcy rozumie np. koncert

muzyczny. Propozycja zwiazana z organizacja powyzszego wydarzenia wymaga
akceptacji Zamawiajagcego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zlozenia
wlasnej propozycji, co do rodzaju wydarzenia.

2) w dniu 15 czerwca 2016 r.:

a)

b)

serwis kawowy ciaggly w godzinach: 9:00 — 15:00, w tym: kawa, herbata, soki
owocowe, woda mineralna (gazowana, niegazowana), Swieze owoce, ciasta,
galanteria cukiernicza, uzupelniane w miar¢ potrzeb, dla 120 oséb w formie
bufetu w Centrum Edukacji Uslug Elektronicznych na Uniwersytecie
Ekonomicznym w Poznaniu przy ul. Towarowej 55,

jeden obiad (VIP) dla 120 0s6b — dla 120 oséb w formie bufetu w Centrum

Edukacji Uslug Elektronicznych na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu
przy ul. Towarowej 55.

Wymagania dot. uslug gastronomiczno — restauracyjnych:

1)

2)

3)

Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia stotow bufetowych oraz stotdéw
koktajlowych okrytych bialymi pokrowcami, ilo$¢ i rozmiary stotéw beda dostosowane
do liczby gosci oraz mozliwos$ci aranzacyjnych holu.

Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie
Z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i Zywienia.

Wykonawca powinien dostarczy¢ potrawy wskazane w zleceniu szczegdtowym na
miejsce realizacji uslugi, na co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem positku.

2 Odleglosé szacowana na podstawie google maps: mierzona w kilometrach od budynku Centrum Edukacji Ustug
Elektronicznych na Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu przy ul. Towarowej 535, trasa piesza, najkrotsza.
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4) Wykonawca zapewni zastawe¢ i1 sztuéce. Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn
i sztuécoOw jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

5) Zamawiajgcy wymaga obshugi kelnerskiej, techniczne] i managerskiej w liczbie
zapewniajgce] sprawna obstuge konferencji jak i prowadzenia ciaglego nadzoru nad
realizacjg zamowienia.

6) Zamawiajacy 7ada informowania go na biezaco o pojawiajacych si¢ problemach
w realizacji zamowienia.

7) Pracownicy wykonujacy bezposrednio obshluge kelnerska maja by¢ ubrani w jednolite
ubrania.

8) Wrykonawca zobowigzany jest do systematycznego sprzatania w trakcie spotkania oraz
sprzatnigcia pomieszczenia 1 usunigcia Smieci po bezposrednim zakonczeniu
realizowanego zamowienia.

9) Wykonawca jest zobowigzany do swiadczenia ustug cateringowych wylacznie przy
uzyciu produktow spelniajacych normy jakosci produktow spozywczych, przestrzegania
przepisow prawnych w zakresie przechowywania iprzygotowywania artykulow
spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (Dz. U. nr 171 poz. 1225 ze zm.).

10) Positki nie mogg by¢ wykonane z produktow typu, instant (np. zupy w proszku, sosy
w proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

11) W zakresie serwowanego menu, w sporadycznych przypadkach ustalone begdzie menu
jarskie lub o innych specytficznych wymaganiach zywieniowych.

12) Menu bedzie ustalane i akceptowane przez Zamawiajacego na podstawie propozycji
przedstawionych przez Wykonawce. Sposob oraz kolejnos¢ podawania potraw zostanie
uzgodniony z Zamawiajacym.

PRZYKLADOWE MENU PROPONOWANE PRZEZ ZAMAWIAJACEGO

OBIAD WARIANT VIP:

1. Przystawki — min. 3 propozycje do wyboru®, na przyklad: schab pieczony ze §liwka,
tombaliki z drobiu, roladki migsne lub rybne, ryba po grecku, bruschetta z pomidorami,
zapiekany camembert, tarta szpinakowa z serem plesniowym, itp., dodatkowo pieczywo
(rézne rodzaje).

2. Zupy — min. 2 propozycje zup do wyboru (250 ml/0s.), na przyktad: krem z pomidorow
lub ze szparagow z groszkiem ptysiowym, zurek staropolski z kietbasg i jajkiem, rosot
z kury z koldunami, barszcz czerwony z uszkami, itp.

3 Przystawki min.: 200 g/os — podane gramatury dotycza dai i positkéw po obrébce termicznej oraz
sa wielko$ciami minimalnymi.
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Dania gorace — min. 3 zestawy obiadowe do wyboru®, w tym: dania miesne
(z wylaczeniem migsa mielonego), na przyktad: grillowane fileciki z kurczaka, De volaille
z kurczaka, wolowina pieczona po polsku, steki ze schabu podawane z duszonymi grzybami
i ziotami, poledwiczki wieprzowe w sosie kaparowym z serem plesniowym, medalion
zindyka w panierce, kaczka podawana w zurawinie, fileciki schabowe z suszonymi
pomidorami, itp.; dania z ryb na przyktad: losos pieczony w ziolach z sosem cytrynowym;
dorsz faszerowany z warzywami zapiekany pod beszamelem, morszczuk pieczony w sosie
$Smietanowo — czosnkowym; dania wegetarianskie na przyklad: lasagne szpinakowa, penne
z baklazanem w sosie czosnkowo $mietanowym, jarzyny na sposob orientalny z sosem
sojowym, baktazan faszerowany grzybami i suszonymi pomidorami, itp.; dodatki do dan
gorgeych, na przyklad: ziemniaki puree, opiekane w ziolach, z wody z koperkiem, ryz,
makaron, kluski $laskie, kopytka, kasze: gryczana, pgczak, jeczmienna; surowki, salatki,
warzywa gotowane, blanszowane na przyktad: bukiet surowek, bukiet warzyw gotowanych,
blanszowanych, marchewka baby, buraczki z miodem na gorgco, itp.

Deser, na przyklad: wybdr ciast domowych (szarlotka, sernik, makowiec, itp.), galanteria
cukiernicza (mini eklerki z bita Smietang, mini ptysie z bita Smietana, mini babeczki
z owocami, mini babeczki z kajmakiem, mini trufle czekoladowe, itp., cukierki czekoladowe
1 OWOCOWeE, OWOCE SEZONowe.

KOLACJA WARIANT VIP:

1.

Przystawki, potrawy — propozycje do wyboru’, na przykfad: deski seréw réznych, deski
wedlin, migs pieczystych i pasztetow, sledzie (3 rodzaje), warzywa swieze i marynowane do
wyboru, na przyklad: korniszony, pikle, papryka marynowana, patisony,

Zupa — (250 ml/0s.), na przyklad: barszcz czerwony z pasztecikami (1szt/os).

Dania gorgce — min. 3 dania do wyboru, na przyktad: dania migsne (z wylaczeniem migsa
mielonego), na przyktad: mini szasztyczki z kurczaka, mini calzone z farszem mi¢snym lub
rybnym z warzywnym, roladka z bekonu, cukinii z serem feta, boeuf strogonow
z pieczarkami, gulasz wegierski z papryka, fileciki schabowe z suszonymi pomidorami, itp.;
dania wegetarianskie na przyklad: nale$nik ze szpinakiem i trzema serami, lasagne
szpinakowa z serem, pierozki aromatyczne z sosem Smietanowo-rozmarynowym, itp.; sataty
mieszane (150g/os) 3 rodzaje, kazda sktadajaca si¢ z minimum 5 sktadnikow.

Deser, na przyklad: mini galaretki, wybdr ciast domowych (szarlotka, sernik, makowiec),
galanteria cukiernicza (mini eklerki z bita $mietana, mini ptysie z bita $mietang, mini
babeczki z owocami, mini babeczki z kajmakiem, mini trufle czekoladowe, itp., cukierki
czekoladowe 1 owocowe, OWOCe SEZonowe.

Dodatki: pieczywo (rézne rodzaje), musztarda, ketchup, chrzan, masto, przyprawy itp.

* Dania z migsa, ryb i wegetarianskie min.: 150 g/os, dodatek skrobiowy, surdwki, satatki min.: 100g/os — podane

gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce termicznej oraz sa wielkosciami minimalnymi. Zestaw obiadowy,
tzn. danie z migsa, ryby, wegetarianskie + dodatek skrobiowy + suréwka, salatka, warzywa

® Sery, §ledzie, warzywa §wieze i marynowane, min.: 80 g/os, wedliny, pasztety, miesa min.: 50g/os — podane

gramatury dotycza dan i positkéw po obrébce oraz sa wielko$ciami minimalnymi.
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Napoje zimne i gorace ,,bufet open”:

kawa $wiezo parzona, z expresu, dodatki: Smietanka do kawy, cytryna, cukier,
herbata (rézne warianty smakowe do wyboru: zielona, czarna, owocowa, itp.)
woda mineralna gazowana, niegazowana, soki owocowe (min. 3 rodzaje, plus soki
wyciskane ze $wiezych owocdw), napoje gazowane, itp.

SERWIS KAWOWY (CIAGLY):

[ S Sy
N =S

0
i

I N

Kawa porcjowana, z ekspresu
Herbata do wyboru (saszetki o wadze 1,5 — 2 g): czarna, zielona, owocowa, itp.
Cukier porcjowany;
gmietanka;
Cytryna w plastrach;
Soki (3 rodzaje, np. jablkowy, pomaranczowy, porzeczkowy) (3x250ml/os);
Woda gazowana (poj. 0,33 1), niegazowana (poj. 0,33 1);
Sernik (70g/0s);
Jabtecznik (70g/0s);
. Ciastka kruche (50g/os);
. Cukierki czekoladowe (60 g/os);
. Wrzatek w warniku

Wykonanie identyfikatoréow (holderéow) ze smyczg w kolorze bialym w ilosci 120 szt.
z nadrukiem na smyczy:

LSTATYSTYCZNA IDENTYFIKACJA POWIAZAN W PRZESTRZENI SPOLECZNO-
GOSPODARCZEJ Poznan, 14-15.06.2016r.” oraz logami ponize;j:

Fundusze
Europejskie

Pomoc Techniczna

Unia Europejska [
Fundusz Spéjnosc i 1w

Wymiar wewnetrzny identyfikatora: 110x70 mm.

Wykonawca przedstawi propozycje identyfikatora ze smycza do akceptacji przez
Zamawiajacego.

3.Warunki udzialu w postgpowaniu oraz wyboru Wykonawcy

1)

2)

O udzielenie niniejszego zamoOwienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy (podmioty
prowadzace dziatalno$¢ gospodarcza lub osoby fizyczne), ktorzy dysponujg potencjalem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamowienia.

Wykonawca zobowiazany jest wykaza¢, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem
terminu sktadania oferty, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym
okresie, wykonal co najmniej 2 uslugi polegajace na organizacji konferencji, dla co
najmniej 100 oséb, w tym ushugi cateringowo-hotelarskie, ktérych warto$¢ wynosila
po 45 000,00 PLN kazda.
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Zamawiajgcy wymaga aby podczas realizacji przedmiotu zamoOwienia, w miejscu
wykonywaniu ustugi obecny byl co najmniej jeden przedstawiciel Wykonawcy w celu
koordynacji i nadzoru nad wlasciwym wykonaniem przedmiotu zamowienia.

Oferty, ktore wptyng po terminie nie beda rozpatrywane.

Glowny Urzad Statystyczny zawiera umowy na podstawie wlasnych wzoréw umow,
stosowanych w GUS.

Zaproszenie nie jest postepowaniem o udzielenie zamdwienia w rozumieniu przepisow
Prawa zamowien publicznych oraz nie ksztaltuje zobowigzania GUS do przyjecia
ktorejkolwiek z ofert. GUS zastrzega sobie prawo do rezygnacji z zamdwienia bez wyboru
ktérejkolwiek ze zlozonych ofert.

Zamawiajacy nie wplaca zaliczek za realizacj¢ zadania. Platnos¢ dokonana jest
po wykonaniu ustugi.

4.Platno$¢ za realizacje przedmiotu zamowienia
Platnos¢ za wykonana ustuge nastapi w ciagu 14 dni od momentu przekazania Zamawiajgcemu
prawidlowo wystawionej faktury VAT, na podstawie podpisanego bez zastrzezen protokotu
odbioru.
Rozliczenie ushugi odbedzie sie za pomocg faktury VAT. Wyspecjalizowane przez
Zamawiajgcego niniejsze Zapytanie ofertowe jako ustluga kompleksowa powinna zostac
opodatkowana na zasadach ogdlnych stawka VAT w wysokosci 23%.
Faktura bedzie optacona za $rodkéw POPT oraz budzetu panstwa i zawiera¢ bedzie
stwierdzenie: ,,Umowa realizowana w ramach Programu Operacyjnego Pomoc Techniczna
2014-2020 wspdtfinansowanego ze srodkéw Funduszu Spdjnosei”.

5.Klauzule spoleczne
Zamawiajacy wymaga aby obiekty, z ktorych uczestnicy spotkania beda korzystali, tj. hotel,
restauracje, byly bez barier architektonicznych dla oséb niepelnosprawnych ruchowo.

6. Kryteria wyboru oferty:

1) Zamawiajgcy dokona oceny ofert, ktére nie zostaty odrzucone, na podstawie
nastepujacych kryteriow oceny ofert:

Lp. | Kryterium Znaczenie kryterium %
Cena 80
2. | Kategoria hotelu 20

2) Zamawiajacy dokona oceny ofert przyznajac punkty w ramach kryterium oceny ofert,
przyjmujac zasade, ze 1% = 1 punkt.

3) Punkty za kryterium ,,Cena” zostang obliczone wedtug wzoru:

Cena oferty najtansze;
---------------------------- x 80 = liczba punktéw
Cena oferty badane;j

Koncowy wynik powyzszego dzialania zostanie zaokraglony do dwodch miejsc
po przecinku.
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4) Punkty za kryterium ,,Kategoria hotelu” zostana przyznane w skali punktowej do 20.
5) Jezeli Wykonawca:
a) zadeklaruje wushugi hotelarskie w hotelu odpowiadajagcemu co najmniej
czterogwiazdkowemu standardowi otrzyma 0 punktow;
b) zadeklaruje ustugi hotelarskie w hotelu posiadajacym standard powyzej czterech
gwiazdek otrzyma 20 punktow.
Jako najkorzystniejsza zostanie wybrana oferta Wykonawcy, ktory otrzyma najwyzsza ilosc¢
punkow oraz spetni wymogi zapytania ofertowego.

7.Miejsce i termin zlozenia oferty
Oferty sporzadzone na zalgczonym formularzu ofertowym nalezy sklada¢ do dnia
23 maja 2016 r. do godz. 23:59 w Glownym Urzedzie Statystycznym w Warszawie,
Al. Niepodleglosci 208, 00-925 Warszawa, pokdj 349, III pietro, blok B lub przesyta¢ faxem
na nr: 22 608 38 84 lub na adres e-mail: k.wilk@stat.gov.pl. W tytule e-maila nalezy wpisac:
., Zapytanie ofertowe Nr 36/BR/2016/POPT”".

8.Do kontaktéw w sprawie zapytania jest upowazniona: Katarzyna Wilk, tel. 22 608 37 58.

Sporzadzit: : Zatwierdzit:

|
DYREKTOR DEPARTAMENTU
lf “t Badan P.eEL_ ndinygh j Srodowiska

N SN AT A (2 ' ﬁ )
{ ' Dominy linska

J |

N ———
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