Zalgeznik nr 2

GLOWNY URZ AD STATYSTYCZN® do Regulaminu udzielania zamowien publicznych
. .. w Glownym Urzedzie Statystycznym w Warszawie
AL. Niepodlegtosci 208 7 dnia 10 pazdziernika 2014 1.

00-925 Warszawa
Warszawa, dnia 20.02.2015 roku
(pieczatka Zamawiajacego)

ZAPYTANIE OFERTOWE

(nazwa i adres Wykonawcy)

znak sprawy: LY 1BOK. 12015

........................................................

Gléwny Urzad Statystyczny w Warszawie, Al. Niepodleglosci 208, 00-925 Warszawa zaprasza
do zlozenia oferty na:

1. Przedmiot zamo6wienia publicznego:

Przygotowanie, dostawa i $wiadczenie ustug serwisowych dotyczagcych wyzywienia
dla uczestnikéw 5 tematdw szkolen, w 8 edycjach, trwajgcych w sumie 18 dni, dla 340 oséb.

Ustuga cateringowa rozumiana jest jako dostawa $niadania, obiadu, kolacji, przerw kawowych,
uwzgledniajaca menu wegetariafiskie ibezglutenowe, oraz serwis iobstuge po zakoficzeniu
kazdego dnia szkoleniowego.

Swiadczenie ushigi cateringowej ma polegaé na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu
positkéw (roztozenie na stotach) we wskazanej sali na terenie osrodka szkoleniowego
w Radomiu. Wydanie positkéw ma si¢ odbywaé z zachowaniem jakosci produktéw i warunkéw
ustugi.

2. Wymagania dotyczace:

a. Termin wykonania zaméwienia publicznego: od dnia podpisania umowy do 10 grudnia br.

b. Calkowity koszt realizacji kazdej ustugi cateringowej bedzie ustalany na podstawie
zapotrzebowania.

c. Platno$¢ bedzie dokonywana kazdorazowo po realizacji ushugi cateringowej w terminie
do 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury VAT.

d. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ rezygnacji z czesci uslug lub Zgdania zmiany
poszczegdlnych elementdw zapotrzebowania.

e. Kwota za ustluge cateringowag uwzglednia wszystkie koszty zwigzane z wykonaniem
przedmiotu zamdwienia publicznego, tj. przygotowanie i zaserwowanie cateringu w formie:

i. Sniadanie (620 g) w formie bufetu:

- danie gorace (150 g)



SE]

- wedlina (50 g)

- sery (50 g)

- safatka jarzynowa, surowka(100 g)
- warzywa sezonowe (120 g)

- pieczywo rozne, 3 rodzaje (150 g)
- woda, soki (250 ml)

- kawa, herbata (250 ml)

- dodatki (cukier, mleko, cytryna).

ii. Obiad: sktadajacy si¢ z dwdch dari:

zupa (250 ml)
drugie danie skladajace si¢ z minimum 3 sktadnikow (550 g):

e ziemniaki, ryz, kasza, lub makaron (250 g)
e migso ( z wylagczeniem migsa wysokorozdrobnionego) lub ryba (100 g)
e suréwka (150 g)

- kompot, sok, napoj (250 ml)
deser (ciasto, drozdzéwka lub kruche ciastka) (100 g)

iii. kolacja:
e gorace danie (150 g)
e wedlina (50 g)
* sery (50 g)
e warzywa sezonowe (120 g)
e pieczywo rozne, 3 rodzaje (150 g)
e masto (15 g)
e woda, soki (250 ml)
e herbata (250 ml)

e cukier, cytryna
iv. Przerwy kawowe:

- kawa, herbata, woda, soki (350 ml)
- ciastka kruche, 3 rodzaje (50 g)
- cukier, mleczko do kawy, cytryna

v. Uzupehianie wedtug potrzeb uczestnikéw serwisu podczas przerw kawowych.

Podane wyzej gramatury dotycza porcji na osobe.

Gramatura dotyczaca wkladu migsnego/rybnego nie uwzglednia panierki, soséw i innych.
Zapewnienie serwisu: przygotowanie, dostarczenie i podanie positkow, sprzgtniecie naczyn
po positku.

Zapewnienie czystych sztuécow i zastawy (nie mogg by¢ jednokrotnego uzytku). Cata
zastawa musi by¢ utrzymana w tym samym wzornictwie.

Zapewnienie obstugi kelnerskiej w trakcie trwania ushigi cateringowej. Podanie positkéw
w wyznaczonej sali.

Wykonawca powinien uwzgledni¢ réznorodnosé serwowanych dan w  granicach
dopuszczalnego przez Zamawiajgcego menu, zmienno$§¢ sezonowg dostepnych
pétproduktdéw oraz zapotrzebowanie na zglaszane dania wegetarianskie i bezglutenowe.
Zapewnienie $wiezych produktéw, przyrzadzonych w dniu $wiadczenia ushugi.



m. Nakrycie stoléw obrusami (nie moga by¢ jednokrotnego uzytku), uzyte obrusy muszg by¢
czyste, nieuszkodzone oraz wyprasowane.
n. Zapewnienia odpowiedniej liczby serwetek papierowych.

. Kryteria oceny oferty — 100% cena; zostanie wybrana oferta, ktéra spelni wymagania
zapytania ofertowego i bedzie zawierata najnizsza cene.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do anulowania zapytania ofertowego, oraz niepodpisania
umowy bez podania przyczyny.

. Zamieszczone informacje dotyczace ilosci uczestnikéw szkolen w oérodku w Radomiu sa
danymi szacunkowymi, zostaly podane pomocniczo w celu kalkulacji oferty i nie stanowig
zobowiazania Zamawiajgcego do ich wykonania w okresie realizacji umowy.

. Miejsce i termin zlozenia oferty:

Oferty nalezy przesylaé na adres: szkolenia-oferty@stat.gov.pl do dnia 25 lutego br.
do godz. 16:15, lub faksem na numer (22) 608 38 51

. Do kontaktéw w sprawie zapytania jest upowazniona: Anna Wolifiska, tel. (22) 449 40 13.
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