Zatacznik nr 4 do ogtoszenia
numer sprawy: 1/BA/KC/2014

OPIS PRZEDMIOTU PRZETARGU

I. Przedmiot przetargu:

Przedmiotem przetargu jest oddanie w najem powierzchni wraz ze stolikami i krzestami

z przeznaczeniem na prowadzenie bufetu/punktu sprzedazy art. spozywczych w budynku

Gltownego Urzedu Statystycznego w Warszawie przy al. Niepodlegtosci 208, 00-925

Warszawa, wraz z mozliwos$cig najmu dodatkowego wyposazenia.

Charakterystyka posiadanej przez Zamawiajacego powierzchni:

1.

Powierzchnia najmu wynosi 105m? i znajduje sic na 7 pigtrze gmachu GUS,

wyposazona jest w 16 stolikow oraz 60 krzeset.

Powierzchnia, ktéra jest przedmiotem najmu, posiada wejscie z kontrolowanym

ruchem osobowym, bez dostgpu oséb z zewnatrz, za wyjatkiem gosci i petentow.

W budynku GUS przebywa codziennie okoto 1200 osob.

Powierzchnia bedaca przedmiotem najmu wyposazona jest w:

- instalacje elektryczna,

- instalacje zimnej i cieptej wody,

- instalacj¢ wentylacji mechaniczne;j,
- instalacje centralnego ogrzewania,
- instalacje kanalizacyjna,

- instalacjg telefoniczna,

- dzwig kuchenny

Dodatkowo istnieje mozliwo$¢ najmu nastepujacego wyposazenia:

. s Data Cena jednostkowa
L.p. Wyposazenie llos¢ | Producent zakupu brutto /miesiac

1 ] 1997- 521
" |regal meblowy 3 1998
. Haspol 2009

2. | regal metalowy ocickowy 1 P 5zt
. H I 2009

3. | nadstawka metalowa 2-poziomowa 1 aspo ozt

4. | regal metalowy 1 Haspol | 2009 5zt

5 TOBO- | 2004 5 2t

" | szafa ubraniowa Biatystok

Haspol 2009

6. | szafka kuchenna P 5zt




- | biurko. 1 ) 1996 5zt

8. | wozek 2 . 1998 5z

9. | wozek szafka 1 ) 2000 5zt

10.1 st6t kuchenny metalowy 5 ) 1996 5zt

11| stot metalowy szafka 1 Haspol | 2009 5zt

12. | st61 roboczy 2 Haspol | 2009 5zt

13. | st6t metalowy z szafka i szufladami 1 Haspol | 2009 Szt

14.| spryskiwacz z wylewka 1 ) 2009 10 zt

15. umywalka z szafka 1 Haspol | 2009 5z

16. | dystrybutor podgrzewczy 1 ) 2001 10 zt

17. 1 waga elektroniczna 1 ) 1998 10 zt

18. regat jezdny na tace 1 Haspol | 2009 5zt

19. | wozek z szafka 1 Haspol | 2009 5zt

20. | basen ze stotem 1 Haspol | 2009 5z

21. | pasen 1 ) 2000 5zt

22.| kuchnia elektryczna 1 ) 2009 10 zt

23. stot chtodniczy . | Haspol | 2009 10 zt

24. | okap przyscienny z wyciagiem 2 Haspol | 2009 10zt

25. | patelnia elektryczna 1 Haspol | 2009 10 zt

26.| bemar jezdny z nadstawka 2 Haspol | 2009 10zt

21. szafa chtodnicza 6 _ %.%%58- 10z

28. zmywarka do naczyn 1 ) 1997 10 zt

29. witryna chlodnicza 1 ) 1994 10 zt

1. Wymagania w zakresie realizacji przedmiotu zaméowienia:

1) Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca z tytutu najmu lokalu uiszczal miesigcznie
czynsz w wysokosci podanej w ofercie nie nizszej niz 21,00 zt brutto za 1m?.

2) Stawka czynszu bedzie waloryzowana corocznie, z dniem 1 lutego, poczawszy od
2015 r., §redniorocznym wskaznikiem cen towaréow i ustug konsumpcyjnych ogétem,
oglaszanym przez Prezesa Gtownego Urzegdu Statystycznego.

3) Zmiana stawki czynszu, wynikajagca z waloryzacji nie bedzie stanowita zmiany
umowy. Zamawiajgcy powiadomi wykonawce o zmianie wysokosci czynszu.

4) Niezaleznie od czynszu, Najemca zobowigzany jest do ptacenia naleznosci

zwigzanych z korzystaniem z pomieszczen, w tym za:

a. dostawy energii elektrycznej - wedtug wskazan podlicznika,




1)

2)

3)

4)

b. dostawy cieptej 1 zimnej wody oraz kanalizacji - wedlug wskazan licznika,

¢ .ustugi telefonii stacjonarnej- na podstawie miesigcznych obcigzen wystawionych
przez operatora,

Ryczalt za swiadczenia dodatkowe:

d. ustugi usuwania odpaddéw 1 nieczystosci statych (413 zi. brutto miesiecznie) —
zgodnie z obowigzujaca na biezacy rok deklaracja ztozong przez GUS,

e. podatek od nieruchomosci- (248 zt. brutto miesiecznie) — aktualizowany corocznie
na podstawie uchwaty m. st. Warszawy,

f. dostawe CO- ( 188 zt. brutto miesi¢cznie) — zgodnie z obowigzujacy taryfa,

g. wyposazenie dodatkowe — stawki obowigzuja przez okres trwania umowy.

Wymagania w zakresie prowadzenie bufetu/punktu sprzedazy.

Zamawiajacy wymaga aby wykonawca prowadzit bufet/ punkt sprzedazy codziennie
w dni robocze w godzinach 8.30 — 15.30.

Zamawiajacy wymaga aby wykonawca codziennie oferowal co najmniej ponizszy
zestaw positkow:

a) Sniadania:

- co najmniej trzy rodzaje positkow cieptych, np. pasty, satatki, kanapki;

- r6znorodne pieczywo, w tym pieczywo cukiernicze, ciasta, itp.;

b) Obiady:

- zupy (co najmniej dwa rodzaje),

- dania obiadowe migsne i jarskie (CO najmniej 6 dan migsnych/rybnych i co najmniej
1 danie jarskie). Przy czym Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca umozliwit
dowolna  kompozycje  zestawéw  np. porcja migsa / ryby +
ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron + ( jarzyny gotowane i /lub suroéwka),

- nale$niki, pierogi, zapiekanki, itp.,

- bar salatkowy z mozliwosciag doboru sktadnikéw, wyposazony w odpowiednie
pojemniki z mozliwoscig zakupu na wynos,

- desery (co najmniej 2 rodzaje)

- kompot

C) nabiat (jogurty, serki),

d) napoje (kawa, herbata, woda, soki, itp.),

e) stodycze.

Zamawiajgcy wymaga, aby jedno danie obiadowe wystepowalo w menu nie czesciej
niz raz w tygodniu.

Menu dzienne powinno umozliwia¢ zakup potowy dania kazdej pozycji z wyjatkiem
potraw, ktorych podzielenie nie jest mozliwe, np. udko kurczaka. Cena potowy dania

powinna wynosi¢ 50% ceny dania oferowanego w pelnej gramaturze.



5)

6)

7)

8)

9)

Wykonawca powinien oferowa¢ w menu tzw. danie dnia sktadajace si¢ z zupy oraz
dania obiadowego (w pelnej gramaturze) w cenie nizszej o 25% od $redniej ceny
dania obiadowego.

Wykonawca powinien zapewni¢ serwowanie positkow na zastawie stolowej . Nie
dopuszcza si¢ serwowania positkow w naczyniach i ze sztu¢cami jednorazowymi (nie

dotyczy zakupu potraw na wynos).

Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ushug zywieniowych wyltacznie przy

uzyciu produktow speliajagcych normy jakosci produktéw spozywczych,

przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania

artykutldow spozywczych zgodnie z wustawag z dnia 25 sierpnia 2006 .

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. nr 171 poz. 1225 ze zm.).

Positki nie moga by¢ wykonane z produktow typu, instant (np. zupy w proszku, sosy

w proszku itp.) oraz produktow gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

Srednia cena dania obiadowego (porcja  miesa  / ryby  +
ziemniaki/frytki/kasza/ryz/makaron+ jarzyny gotowane lub/i surdwka+ kompot) nie
moze przekroczy¢ 12,00 zl brutto. Ceny S$rednie beda obliczane z cen menu

obowigzujacego w danym dniu.

10) Gramatura dan:

a) Dania migsne 150 - 180 g

b) Dania jarskie 150 - 200 g

c) Zupy 300 mi

d) Dodatki ( np. frytki 100 g ziemniaki 200 g ryz150 g

e) Surowki 150 g

f) Inne dania ciepte ( np. bigos, fasolka po bretonisku) 400 g

11) Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia dostgpnosci menu obiadowego

w godzinach 12.00-15.00, w tym menu pelnego (bez brakéw) w godzinach 12.00-
13.00. Sniadania w godzinach od 9.00-11.00.



