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Zatgcznik nr 6 do SIWZ
Zatacznik do Umowy

) numer sprawy: 1/BA/PN/2014
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem zaméwienia jest wykonywanie ustug cateringowych dla potrzeb spotkan
organizowanych w siedzibie Gtéwnego Urzedu Statystycznego polegajgcych na dostawie
positkébw wraz z obstugg kelnerska, przygotowaniu stotdw oraz naczyn zwrotnych na
podstawie odrebnych dla kazdego spotkania zlecen szczegdtowych Zamawiajgcego.

llo§¢ porcji oraz rodzaj positku i napojow kazdorazowo beda okreslane i zlecane przez
Zamawiajgcego z 3 dniowym wyprzedzeniem z podaniem terminu, miejsca, sposobu
podania oraz godziny podania positkow i napojéw, liczby uczestnikow, zakresu ustugi
cateringowej z uwzglednieniem specyfiki i potrzeb Zamawiajgcego z zastosowaniem
przyktadowego menu, charakteru, formy spotkania i rodzaju dekoracji stotéw faksem lub
e-mailem (liczba uczestnikow moze by¢ od kilku do kilkuset podczas jednego spotkania).

W szczegolnie uzasadnionych przypadkach, zlecenie szczegétowe moze by¢ przekazywane
wykonawcy do realizacji w terminie 24 godzin przed planowanym $wiadczeniem ustugi.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do korekty zlecenia szczegotowego lub rezygnacii
z jego realizacji w terminie 24 godzin przed planowanym swiadczeniem ustugi.

Wykonawca zobowigzuje sie na biezgco uwzgledni¢ ewentualne sugestie i zyczenia
Zamawiajgcego dotyczace sposobu realizacji ztozonych przez Zamawiajgcego zlecen
szczego6towych.

Wykonawca musi by¢ przygotowany na konieczno$¢ niewiazacego z przestanym zleceniem
szczego6towym dostarczenia dodatkowych porcji w trakcie trwania positkow.

Zakres ustugi cateringowej obejmuje: sniadania, obiady, kolacje, serwis kawowy, serwis
kanapkowy, spotkanie okolicznos$ciowe.

W przypadku spotkan dtuzszych niz jeden dzien wykonawca powinien uwzglednic¢
roznorodnos¢ serwowanych dan w granicach dopuszczalnego przez Zamawiajgcego
przyktadowego menu.

Il Warunki realizacji zamowienia:

1. Ustugi cateringowe w czasie spotkan realizowanych przez Gtowny Urzad Statystyczny
realizowane bedg na podstawie odrebnych dla kazdego spotkania zlecen szczegotowych
Zamawiajacego uwzgledniajgcych specyfike i potrzeby, co do menu organizowanych
spotkan.

2. W zleceniu szczegotowym Zamawiajacy okresli termin, miejsce, liczbe uczestnikow
i zakres ustugi cateringowe;.

3. Ustugi cateringu swiadczone bedg w siedzibie Zamawiajgcego: Gtowny Urzad
Statystyczny, 00-925 Warszawa, al. Niepodlegtosci 208.

4. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie
z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia.

5. Wykonawca powinien dostarczy¢ potrawy wskazane w zleceniu szczegotowym na
miejsce realizacji ustugi, na co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem positku.

6. Wykonawca zapewni stosowng aranzacje stotdw, zgodnie z ogodlnie przyjetymi
standardami oraz zastawe i sztucce. Niedopuszczalne jest stosowanie naczyn
i sztuccow jednorazowego uzytku. Uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.
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10.
11:

12.

13.

14.

15.

1.

Obiad powinien by¢ dostarczony i wyporcjowany na miejscu przez wykonawce
zamowienia, i podany w porcjach na osobe, lub w formie bufetu (konsumpcja na
siedzgco lub stojaco).

Zamawiajgcy wymaga obstugi kelnerskiej, technicznej i managerskiej w liczbie
zapewniajgcej sprawng obstuge danego spotkania jak i prowadzenia ciggtego nadzoru
nad realizacjg kazdego zlecenia szczegétowego.

Zamawiajgcy zada informowania go na biezaco o pojawiajacych sie problemach
w realizacji kazdego zlecenia szczegoétowego.

Pracownicy wykonujacy bezposrednio obstuge kelnerska majg byé ubrani w jednolite
ubrania.

Wykonawca zobowigzany jest do sprzatniecia pomieszczenia i usuniecia $mieci po
bezposrednim zakonczeniu kazdego zlecenia szczegotowego.

Wykonawca jest zobowigzany do s$wiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy
uzyciu produktoéw spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych, przestrzegania
przepisbw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. nr 171 poz. 1225 ze zm.).

Positki nie moga by¢é wykonane z produktéw typu instant (np. zupy w proszku, sosy
w proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.).

Zamawiajgcy zastrzega sobie w trakcie realizacji kazdego zlecenia szczegotowego
prawo dostepu do wszystkich atestébw na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia,
opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowywania i transportu
positkdw.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich szczegoétow
Zleconej ustugi — na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania
positkéw i ich dostawy.

Klauzula spoteczna

Na podstawie art. 29 ust. 4 ustawy Prawo zamowien publicznych, Zamawiajgcy wymaga,
aby przy realizacji przedmiotu zamoéwienia, wykonawca w ramach tzw. klauzuli spotecznej
zatrudnit minimum 1 osobe bezrobotna, skierowang do pracy na podstawie skierowania
z urzedu pracy, zgodnie z ustawg z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy (tj. Dz. U. z 2013 r, poz. 674) lub na podstawie witasciwego
dokumentu kierujgcego bezrobotnego do pracodawcy, wystawionego przez organ
zajmujgcy sie realizacjg zadan z zakresu rynku pracy okreslony w analogicznych
przepisach panstwa cztonkowskiego UE lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego,
w ktérym wykonawca realizuje umowe.

. Wykonawca zobowigzany jest w terminie 14 dni roboczych od daty podpisania umowy do

przedtozenia Zamawiajacemu:

1) Zgtoszenia oferty pracy przedstawionej wiasciwemu urzedowi pracy lub innemu
podmiotowi zajmujacemu sie realizacjg zadan z zakresu rynku pracy, okreslonego
w analogicznych przepisach panstwa cztonkowskiego UE lub Europejskiego Obszaru
Gospodarczego lub wniosku o zorganizowanie gietdy pracy w rozumieniu przepiséw
rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 14 wrzesnia 2010r. w sprawie
standardéw i warunkéw prowadzenia ustug rynku pracy (Dz.U. z 2010 r. Nr 177, poz.
1193, z poézn. zm.) lub analogicznych przepiséw obowigzujgcych w panstwach
cztonkowskich UE lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego, wtasciwych dla siedziby
wykonawcy;

2) odpisu skierowania bezrobotnego przez wtasciwy urzad pracy do pracodawcy;

3) umowy o prace.
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3. Zatrudnienie osoby bezrobotnej musi nastapi¢ w ciggu 30 dni roboczych, od dnia zawarcia
Umowy i trwac do korica uptywu terminu realizacji Umowy.

4. W przypadku rozwigzania stosunku pracy przez osobe zatrudniong lub przez pracodawce
przed zakonczeniem tego okresu, wykonawca jest zobowigzany do zatrudnienia na to
miejsce innej osoby, spetniajgcej warunki, tak, aby wymagania okreslone w klauzuli
spotecznej byty spetnione przez caly okres realizacji przedmiotu zamoéwienia.

5. Zamawiajgcy moze ograniczy¢ w Umowie 2zadang liczbe bezrobotnych, jedynie
w przypadku, gdy wykonawca dowiedzie, ze pomimo podjecia odpowiednich dziatan
wskazanych nie zdofat zatrudni¢ osoby bezrobotnej z przyczyn niezaleznych od niego.

6. Za przyczyny niezalezne od wykonawcy uznaje sie w szczegolnosci brak bezrobotnych na
terenie dziatania wiasciwego dla miejsca realizacji przedmiotu zamoéwienia urzedu pracy,
ktérzy spetnialiby wymagania wykonawcy odpowiednie do realizacji przedmiotu
zamoéwienia.

7. Zamawiajacy skontroluje spefnienie przez wykonawce wymagan dotyczacych realizacji
klauzuli spofecznej, a wykonawca ma obowigzek zapewnienia Zamawiajgcemu mozliwos¢
przeprowadzenia kontroli.

Iv. Wielkosé zamowienia:

1. Wykonawcy, z ktérym Zamawiajgcy podpisze umowe, nie przystuguje roszczenie
o realizacje ustugi w wielkosciach szacunkowych podanych przez Zamawiajgcego.

2. Zaplanowana szacunkowa liczba positkow moze ulec zmianie ze wzgledu na zmiane
liczby uczestnikdw poszczegdlnych spotkan.

3. Zamawiajgcy wymaga, aby ustugi cateringowe $wiadczone byty do 31 grudnia 2015 r. od
dnia podpisania umowy, chyba ze kwota brutto, ktérg Zamawiajgcy przeznaczyt na
sfinansowanie zaméwienia, zostanie wykorzystana przed uptywem tego okresu.

4. Zamawiajacy zastrzega, ze iloSci wskazane w pkt 4 Formularza oferty sg iloSciami
szacunkowymi, stuzacymi do skalkulowania ceny oferty, porownania ofert i wyboru oferty
najkorzystniejsze;.

Zamawiajgcy przewiduje konieczno$¢ swiadczenia przedmiotowych ustug cateringowych
w okresie obowigzywania umowy w ilosci:
Szacunkowa ilos¢ positkow:

Sniadanie (standard) 400 szt.
Sniadanie (VIP) 200 szt.
Obiad (standard) 4 000 szt.
Obiad (VIP) 2 000 szt.
Kolacja(standard) 400 szt.
Kolacja (VIP) 200 szt.
Serwis kawowy 1 000 szt.
Serwis kanapkowy 3 000 szt.
Spotkanie okolicznosciowe 400 szt.
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Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrobce termicznej oraz sg wielkoSciami minimalnymi.
W ramach ustugi wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia dla kazdej osoby, co najmnie;j:

SNIADANIE
wariant (standard) wariant (VIP)
1. Jajecznica lub jaja sadzone (1szt/os); 1. Jajecznica lub jaja sadzone (1szt/os);

2. Paréwka na gorgco z wody lub zapiekana
(50g/os),
3. Wedlina rézna (75g/os), np.:
a) wieprzowa;
b) drobiowa.
4. Sery rozne (75g/os), np.:
a) biaty;
b) zotty,
c) topiony.
5. Owoce, np.:
kompozycje owocow, umieszczone w koszach,
szklanych wazonach lub innych naczyniach
dekoracyjnych, sktadajgce sie z minimum
7 rodzajow owocow (tj. banany, winogrona
zZielone, winogrona rézowe, jabtka, gruszki,
mandarynki, ananasy, pomarancze) w tgcznej
ilosci minimum 100g/os.
6. Mleko w dzbanku + musli.

7. Napoje:
a) woda gazowana (opakowania szklane)
minimum 250 ml/os;
b) woda niegazowana (opakowania szklane)
minimum 250 ml/os;
c) sok z cukrem (0,25 1 100 % soku
owocowego)*;
d) sok bez cukru* (0,251100 % soku
owocowego).
* w minimum 3 smakach — w tym, co
najmniej, sok pomaranczowy, jabtkowy
oraz z czarnej porzeczki, podawane
w rownych ilosciach.
8. Kawa rozpuszczalna porcjowana.
9. Herbata (saszetki o wadze 1,5-2 g):
a) czarna;
b) zielona,
C) owocowa.
Dodatki:
a) cukier porcjowany;
b) ketchup;
c) musztarda;
d) cytryna w plastrach;
e) sSmietanka do kawy;
f) wrzatek w warniku;
g) masto;
h) pieczywo mieszane;

10.

2

5.

Kietbasa na gorgco na gorgco z wody lub
zapiekana (50g/os);

Wedlina rézna (75g/os), np.:

a) wieprzowa,

b) drobiowa.

Sery rézne (75g/0s), np.:
a) biaty;

b)  zofty;

c) ple$niowy;

d) topiony;

e) wedzony.

Owoc, np.:

kompozycje owocow, umieszczone w koszach,
szklanych wazonach lub innych naczyniach
dekoracyjnych, skfadajgce sie z minimum

7 rodzajoéw owocow (t). banany, winogrona zielone,
winogrona rézowe, jabtka, gruszki, mandarynki,
ananasy, pomarancze) w facznej ilosci minimum
100g/os;

6.

Jogurt w dzbanku + musli:

a) naturalny;

b) owocowy.

Napoje:

a) woda gazowana (opakowania szklane)

minimum 250 ml/os;

b) woda niegazowana (opakowania szklane)

minimum 250 ml/os;

c) sok z cukrem* (0,251100 % soku

owocowego);

d) sok bez cukru* (0,251 100 % soku

OWOCOWego).

* w minimum 3 smakach —w tym, co najmniej,
sok pomaranczowy, jabtkowy oraz z czarnej
porzeczki, podawane w réwnych ilosciach.

Kawa rozpuszczalna porcjowana.

Herbata (saszetki o wadze 1,5 -2 g):

a) czarna;

b) zielona;

c) owocowa.

10.Satatka:

wybor satatek w ilosci, co najmniej

100 g/os (minimum 3 rodzaje), kazda
sktadajgca sie z minimum 5 sktadnikow, w tym
dwie satatki ze swiezych warzyw.

i) dzem (porcjowany); 11. Dodatki:

j) midd (porcjowany); a) cukier porcjowany;
k) ogorek (krojony); b) ketchup;

1) pomidor (krojony). c) musztarda,
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d) cytryna w plastrach;

e) $mietanka do kawy,

f) wrzatek w warniku,

a) masto;

h) pieczywo mieszane.
OBIAD

wariant (standard)

wariant (VIP)

1. Zupa do wyboru (250 ml/os.), np.:
a) jarzynowa;
b) pomidorowa;
c) ogbrkowa.

2. Drugie danie z minimum 3 skfadnikéw do
wyboru:
a) ziemniaki, kasza, ryz, makaron - do

wyboru (100g/os);

b) mieso (150g/os)
(bez miesa mielonego):
i. wieprzowe,

ii. wotowe;

iii. drobiowe.

c¢) ryba (150g/os) do wyboru, np.:
i. sola;

ii. dorsz,

iii. tosos.

d) surdéwka (100g/0s).

3. Deser, np.:

wybor ciastek (minimum 4 rodzaje, np. rogaliki
francuskie, rogaliki nadziewane, babeczki

z kremem i owocami, lub inne propozycje

z wytaczeniem ciastek drozdzowych) w ilosci
minimum 4 sztuki na osobe;

Napoje do wyboru (250 ml/os.),

(2 rodzaje).

W sporadycznych przypadkach ustalone bedzie
menu jarskie lub o innych specyficznych

wymaganiach zywieniowych.

1. Zupa do wyboru (250 ml/os.), np.:
a) krem z pomidoréw z groszkiem ptysiowym;
b) krem ze szparagdw z groszkiem
ptysiowym;
c) zurek staropolski z jajkiem,
d) grzybowa ze $wiezych grzybow.
2. Drugie danie z minimum 3 skiadnikow do
wyboru:
a) ziemniaki, kasza, ryz, makaron — do
wyboru (100g/0s);
b) mieso (150g/os)
(bez miesa mielonego):
i. wieprzowe;
ii. wotowe;
iii. drobiowe.
c) ryba (150g/os) do wyboru, np.:
i. fosos pieczony w ziotach z sosem
cytrynowym,;
ii. dorsz faszerowany z warzywami
zapiekany pod beszamelem;
iii. morszczuk pieczony w sosie $mietanowo
czosnkowym.
d) suréwka (100g/os).
3. Deser, np.
wybor ciastek (minimum 4 rodzaje, np. rogaliki
francuskie, rogaliki nadziewane, babeczki
z kremem i owocami, lub inne propozycje
z wylaczeniem ciastek drozdzowych) w ilosci
minimum 4 sztuki na osobe;
Napoje (250 ml/os.),
(2 rodzaje).
5. Przystawka w ilosci, (200g/os) do wyboru, np.:
a) galaretka z nézek lub drobiu;
b) roladki miesne lub rybne;
c) bruschetta z pomidorami;
d) zapiekany camembert.

W sporadycznych przypadkach ustalone bedzie
menu jarskie lub o innych specyficznych
wymaganiach zywieniowych.
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KOLACJA
wariant (standard) wariant (VIP)
1. Deski seréw réznych (80g/os). 1. Deski serow réznych (80g/os).
2. Deskiwedlin, migs pieczystych i pasztetow 2. Deski wedlin, mies pieczystych i pasztetow
(50g/os). (50g/0s).
3. Sataty mieszane (150g/os), 3. Sledzie (3 rodzaje) (80g/0s).
(3 rodzaje, kazda sktadajgca sie z minimum 4. Warzywa marynowane do wyboru (80g/os),
5 sktadnikow). np.:
4. Herbata (saszetki o wadze 1,5 - 2 g); a) korniszony;
a) czarna; b) pikle;
b) zielona; c) papryka marynowana;
c) owocowa. d) patisony.
5. Dodatki: 5. Barszcz (250ml/os) z pasztecikiem
a) cukier porcjowany; (1 szt/os).
b) ketchup; 6. Satfaty mieszane (150g/0s),
c) musztarda,; (3 rodzaje, kazda skiadajgca sie z minimum 5
d) chrzan; sktadnikow).
e) cytryna w plastrach; 7. Herbata (saszetki o wadze 1,5-2 g);
f) wrzatek w warniku; a) czarna;
g) masto; b) zielona;
h) pieczywo mieszane; c) owocowa.
i) dzem (porcjowany); 8. Dodatki:
J) miéd (porcjowany). a) cukier porcjowany;
6. Napoje do wyboru (250 ml/os.) b) ketchup;
(sok, woda) c) musztarda;
d) chrzan;
e) cytryna w plastrach;
f) wrzgtek w warniku;
g) masto;
h) pieczywo mieszane.
9. Napoje do wyboru (250 ml/os.)
(sok, woda)
SERWIS KAWOWY
1. Kawa porcjowana,

2. Herbata do wyboru (saszetki o wadze 1,5 - 2 g):

a) czarna,

b) zielona;

c) owocowa.

Cukier porcjowany
Smietanka;

Cytryna w plastrach;
Napoje (2 rodzaje) (2x250ml/os);
Sernik (70g/os);
Jabtecznik (70g/os);

. Ciastka kruche (50g/os);
0.Wrzatek w warniku.
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1.
2.
3.

SERWIS KANAPKOWY

Pieczywo mieszane: minimalna ilos¢ kanapek — 3 szt/osobe, waga 1 kanapki — min 60 g;
Dodatki do kanapek do wyboru, np.: wedliny, sery, ryby, pasty, jaja, $wieze warzywa i warzywa
marynowane.

Woda gazowana (opakowania szklane) min 250 ml/os.
Woda niegazowana (opakowania szklane) min 250 ml/os.
Herbata do wyboru (saszetki o wadze 1,5 -2 g):

a) czarna;

b) zielona;

c) owocowa.

Dodatki:

a) cukier porcjowany;

b) cytryna w plastrach;

c) wrzatek w warniku.

SPOTKANIE OKOLICZNOSCIOWE

VoOoNOORAWN =™

OhwWh =

19.

Spotkanie okolicznosciowe powinno obejmowac tradycyjne potrawy, gdzie $rednio na kazdg osobe
powinno przypadac¢ ok. 300g positku okolicznosciowego (poza zupg oraz dodatkami).

Przyktadowe dania:

Barszcz czerwony z uszkami;
Karp smazony (dzwonki);
Karp w galarecie;
toso$ w glazurze,
Pierogi z kapusta i grzybami;
Ryba po grecku;
Kutia;
Racuchy z grzybami;
Sledz (np. po kaszubsku lub w sosie salsa):
Roladki sledziowe z grzybami;
Kompot z suszu;
Strucla z makiem i bakaliami;
Sernik;
Piernik z miodem i orzechami;
Woda gazowana (opakowania szklane) minimum 250 ml/os,
Woda niegazowana (opakowania szklane) minimum 250 ml/os,
Kawa porcjowana;
Herbata do wyboru (saszetki o wadze 1,5 -2 g):
a) czarna;
b) zielona;
c) owocowa.
Dodatki:
a) cukier porcjowany;
b) $mietanka;
c) cytryna w plastrach;
d) wrzatek w warniku;
e) pieczywo mieszane.

Schab po warszawsku;

Jaja garnirowane szynka;

Jajka faszerowane;

Jajka pod pierzynkg z zoéltego sera;
Ryba po grecku;
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6. Potmiski swiatecznych mies i wedlin , pasztet ( biata kietbasa, boczek , schab , karkowka,

kabanosy;
7. Satatka grecka;
8. Mozarella z pomidorami i $wiezg bazylig;
9. Deski serow z winogronami;
10.toso$ faszerowany — ok. 60 cm diugosci podany w catosci;
11.Pieczywo, masto;
12.Chrzan, ¢wikia, sos tatarski;
13.Woda gazowana (opakowania szklane) minimum 250 ml/os.;
14.Woda niegazowana (opakowania szklane) minimum 250 ml/os.:
15.Kawa porcjowana;
16.Herbata do wyboru (saszetki o wadze 1,5 -2 g):
a) czarna;
b) zielona;
c) owocowa.
17.Dodatki:
a) cukier porcjowany;
b) smietanka;
c) cytryna w plastrach;
d) wrzatek w warniku;
€) pieczywo mieszane.
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